Bavorsky hot-dog

SUROVINY NA 4 PORCIE

* Bavorska klobasa na grilovanie, 10 ks
* Masitd slanina, 30 platkov

+ Cervena cibula

* Jablko sladkokyslé, 2 ks

+ Salvia, 10 listkov

* Bageta franclzska 25 cm, 10 ks

+ Cerstvo-mleté korenie

* Syr emental, 10 platkov

* Majonéza, 160ml

* Hor¢ica celozrnnd, 40ml

* Hnedy cukor

* Sol

* Listky rukoly,zeruchy ...na dekoraciu
* Olej

Hodi sa k pivam z chutovej
kategodrie
Tmavé a silné.

Ambasador
Zlaty Bazant Tmavé

POSTUP

Majonézu zmieSame s horcicou, ochutime solou a korenim. Platky slaniny
opecieme z oboch stran v panvici zakryté alobalom, aby sa velmi neskrdtili,
vyberieme, na vypecenom tuku opecieme na platky hribky 2-3 mm
nakrajanu cibulu a jablko so Supkou, ak je tuku malo, dolejeme olej. Klobasy
upecieme na grile, prip. na druhej panvci, pred dopecenim prelozime
platkami syra, nechame roztiect, pripadne zapecieme pod vrchnym grilom
(salamander). Bagetu pozdiZne nakrojime, kratko opecieme nasucho,
potrieme majonézou, priddme cibulu s jablkami, klobdasu, slaninu, ozdobime
rukolou alebo Zeruchou.
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