Hodi sa k pivam z chutovej
kategodrie
Tmavé a silné.

Ambasador
Zlaty Bazant Tmavé

Burger Hokkaido s udenym lososom a wasabi

SUROVINY NA 4 PORCIE

* Tekvica hokkaido, 800g

* Cicer vareny, 200g

* Vajce, 10ks

* Obilné vlo¢ky/ovsené, 100g

* Strihanka podla potreby

» Zemiakovy Skrob

* Cesnak

+ Cerstvé viiat petrzlen/koriander
* Chilli papricka Cervena 2-3malé
* Rimska rasca mleta

+ Cierne korenie, ¢erstvo mleté
* Sezamové semienka, Cierne

* Sol podla chuti

* Olej

* Majonéza, 120ml

* Limetka 2ks/Stava,kora

* Trstinovy cukor

* Wasabi pasta

« Salaty listové zmes/rucola

+ Cervena cibula

+ Udeny losos pravy/platky,100g
¢ Celozrnna zemla burger, 10ks

POSTUP

2/3 tekvice nakrdjame na vacsie kocky a upecieme, 1/3 nastrihame nahrubo
a nechame surovu. Cicer ¢iasto¢ne roztlacime vidlickou, cesnak prelisujeme,
sezam opecieme nasucho, viiat nakrdjame. Upecent tekvicu popucime
vidlickou, primieSame vajcia, sol, koreniny, vlocky, cicer, strihanu tekvicu,
nadrobno krdjanu Cili papricku, zemiakovy Skrob a strihanku podla potreby,
aby vznikla hustejSia masa, mald vzorku obalime len zl'ahka v strihanke,
ochutndme a zmes este dochutime podla potreby. Zmes odlozime do
chladnicky na 2-3 hod. a potom vytvarujeme burgery, obalime v strihanke a
odlozime do chladni¢ky, idedlne na noc. Pomaly opecieme v panvici alebo na
grile potreté olejom, z kazdej strany cca 8 min. Majonézu zmieSame s
trstinovym cukrom, wasabi a nastrihanou limetkovou kérou, pripadne
okyslime Y4 Stavy z limetky, zvysnu stavu pouZzijeme na dochutenie listovych
Salatov. Listové Salaty podla potreby natrhame a zmieSame s tenkymi
platkami ¢ervenej cibule. Prekrojend zemlu opecieme, naplnime takto:
wasabi majonéza, Saldt, burger, Salat losos, preloZzime vrchnym dielom a
zafixujeme napr. bambusovou Spajdlou.
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