Hodi sa k pivam z chutovej
kategodrie

Ambasador
Zlaty Bazant 0,0%

Carpaccio di Cipriani - Tenké platky surovej hovadzej
svieCkovice s horc¢icovou majonézou a rukolou

SUROVINY NA 4 PORCIE POSTUP
* hovadzia svieckovica, 320 g 1. Maso nakrajame na tenké platky. Ak nemame narezovy stroj a
* majonéza, 80 g platky krdjame rucne, mézeme ich jemne roztlacit rukou alebo
» smotana sladka, 2 PL valtekom na cesto pod potravinarskou féliou.
* horcica, 1 PL
* worcesterska oméacka, 1 CL Platky rozlozime na taniere tak, aby sa minimalne prekryvali.
* tabasco
* sol 2. Majonézu zamieSame s ostatnymi surovinami a nechame
* korenie Cierne mleté odstat v chladnicke 15 minut, aby sa chute spojili.
* rukola 3. Maso pokvapkame ochutenou majonézou, okorenime a
* Zerucha ozdobime rukolou a zeruchou.
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