Hodi sa k pivam z chutovej
kategorie
Tazké a korenisté.

Ambasador
Edelweiss

"Crostino" s avokadom, cicerom a syrom feta

SUROVINY NA 4 PORCIE

* Ciabatta na hrianku, 4ks

* Cicer vareny bez nédlevu, 1209 POSTUP
* Avokado, 1ks

* Syr feta

* Limetkova sStava, 4PL

* Olej sezamovy tmavy, 2PL

» Mata Cerstva krajand, 4PL

* Koriander Cerstvy krajany, 4 PL
* Chili papri¢ka Cerstva, 1ks

* Sezamové semienka, 1PL

* Sol, 1CL

* Korenie Cierne, Cerstvo mleté

* Susené paradajky v oleji

Sezamové semienka opecieme nasucho. Avokado prekrojime, zbavime
kostky, nakrdjame na mensie kusky cca 7x7 mm, rovnako nakrajame syr
feta. Paradajku nakrdjame na rezanceky, vihate a Cili papri¢ku nadrobno,
vsetky suroviny premieSame v miske s limetkovou Stavou a olejom.
Ochutime sol'ou, korenim zlahka este raz premieSame, chlieb opecieme
nasucho, Salat ulozime na horlcu hrianku.
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