Hodi sa k pivam z chutovej
kategodrie
Chmelové a horké.

Ambasador
Krusovice Kralovska 12°

"Garbanzas" pikantny cicer s masom a klobasou

SUROVINY NA 4 PORCIE

* Cicer vareny bez nalevu, 1kg
* BravCové pliecko, 220g
* Klobasa Chorizo, 1ks

* Slanina solend /udena biela POSTUP

+ Udené krkovi¢ka/stehno, 100g

* Cibula, 1 velka Slaninu nakrajame nadrobno a opecieme,priddme olej,nakrajanu cibulu ,

* Mrkva ,1 velkd mrkvu a papriku nadrobno,kratko orestujeme,osolime okorenime,priddme
+ Zelené korenie sterilizované, 1CL cesnak,nakrdjané pliecko/2x3cm/,nakrajanu klobdsu, Udené maso/2x3 cm/
* Drvené paradajky, 2PL priddme mletl papriku,drvené paradajky, rascu,korenie,bobkovy list,

* Olej olivovy, 3PL sol,podlejeme malym mnozstvom vody alebo vyvaru, dusime do makka

* Paprika Cerstva klasic, 1ks mala podla potreby podlievame. Pred dokoncenim priddme cicer z konzervy aj s
* paprika sladka /ddena mletd, 1CL nalevom, prevarime 10 min.

* Cesnak, 3 struciky Hotové jedlo posypeme viatou,dekorujeme platkami opecenej slaninky Cili
+ Rimska rasca drvend, 1CL papric¢kou,kolieskami ¢ervenej cibule. Podavame s chlebom

* Bobkovy list, 1ks

* Sol

* Korenie Cierne mleté
* Chlieb ako priloha
* Chili papricka Cerstva, 1ks

o :
1 1 acapemy

horecaacademy.heineken.sk



