Hodi sa k pivam z chutovej
kategodrie
Tmavé a silné.

Ambasador
Zlaty Bazant Tmavé

Hovadzi Reuben sandwich

SUROVINY NA 4 PORCIE

* Hovadzie pastrami platky, 300g

* Kysla kapusta, 400g

« Cervenad cibula 1/2 malej
* Petrzlenova vnat, 1PL

* Drven rasca, 1/2CL

* Slnecnicovy olej. 1PL

* Chlieb, 8 krajickov

* Majonéza, 480ml

* Med, 1PL

* Hor¢ica Dijon, 2PL

* Sol, ¢ierne mleté korenie
* Stonkovy zeler, 200g

+ Salatova uhorka , 200g

* Karotka, 200g

* Syr na zapecenie, 8 platkov
* Drevené Sparadla, 8ks

POSTUP

Zeleninu ocistime a nakrajame na hranolCeky velkosti prsta. Z majonézy,
horc¢ice a medu vymieSame dip, osolime a okorenime. Cibulu nakrdjame
nadrobno, zmieSame s kyslou kapustou, ochutime rascou, petrzlenovou
viatou a ziemnime olejom. Chlieb opecieme nasucho, na spodny diel chleba
navrstvime kapustovy Saldt, platky pastrami, platok syra a kratko nechdme
zapiect pod vrchnym grilom v el. rire. Prelozime vrchnym dielom chleba,
zafixujeme napichovadlami a prekrojime na polovice. Poddvame s
hranolcekmi Eerstvej zeleniny a dipom v samostatnej miske. Pastrami
mozeme nahradit obdobnym

hovadzim masom alebo hovadzou jemne zaldenou Sunkou.
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