Kacaci wrap

SUROVINY NA 4 PORCIE

» Zemiakova loksa, 4ks

* PecCené kacacie maso bez kosti, 300g
* Nekrmend kacacia pecen, 2509

+ Cervena cibula, 80g

* Listovy Saldt, 80g

* Syr s modrou plesnou/dor blue, 80g

* Kyslad smotana, 200m|

+ Cerstvé pazitka krajana, 10 PL

* Sol, Cerstvo mleté korenie

» Mast a vypek z pecenej kacice

Hodi sa k pivam z chutovej
kategodrie
Chmelové a horké.

Ambasador
Krusovice Kralovska 12°

POSTUP

Pecen ocistime a prekrojime na 3 - 4 ks, orestujeme na masti, osolime
okorenime, kacacie maso vykostime, natrhame na mensie kisky a
prehrejeme vo vypeku z kacice. LokSe ohrejeme, potrieme mastou z pecenej
kacice, maso a pecen ulozime na lokSe spolu so Saldtom, s tenkymi platkami
cervenej cibule a s kiskami syra. Naplnené pevne zvinieme, poddvame
prekrojené s pazitkovou smotanou. Do smotany m6zeme pouzit bylinky
podla vlastnej chuti.
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