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Chmelové a horké.
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Kuracie stripsy so zeleninovymi hranolkami a dressingom

Samuraj

SUROVINY NA 4 PORCIE

* Kuracie psia, 2509

* Solamil, 8PL

* Zmes korenia na grilovanie, 4PL

* Vajce, 2ks

* Drvené kukuri¢né lupienky, 80g

* Zeler, 1 stredne velky

* Mrkva, 2 velké

* Morska sol

* Majonéza, 100ml

* Paprikové pyré/napr ljutenica,ajvar..., 80g
* KecCup, 2PL

* Brandy, 20 ml

* Sol, ¢ierne mledté korenie - hnedy
cukor,chilli/podla chuti

* Olej na vyprazanie, 200ml

POSTUP

Majonézu zmieSame s paprikovym pyré, ke¢upom a brandy, ochutime a
odlozime v chlade. Kuracie prsia nakrajame na rezance velkosti mali¢ka,
osolime (podla obsahu soli v zmesi), obalime v zmesi obltibeného
grilovacieho korenia a 4 PL solamylu, v rozslahanych vaji¢kach a drvenych
kukuri¢nych lupienkoch. Ocistent zeleninu nakrajame na vacsie hranolceky,
obalime v solamyle. Ako prvu fritujeme zeleninu, potom kuracie strips, tuk
odsajeme kuchynskou papierovou utierkou, hranoléeky solime vio¢kami
morskej soli az na tanieri.
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