Hodi sa k pivam z chutovej
kategodrie
Sladké a ovocné.

Ambasador
Desperados

Losos marinovany v pSenicnom pive a citrusovej stave

SUROVINY NA 4 PORCIE

* losos - chladeny filet bez koze, 400 g
* citrén, 1 velky alebo 2 mensie

* olivovy olej, 80 ml

* pomaran¢, 1 ks

* Zlaty Bazant PSeni¢né

* olivovy olej, 4 PL

s citrénova Stava, 2 PL

* Salotka vacsia, 1 ks

* viiat koriandra nakrdjana najemno, 2
PL

* Cerstvo mleté ruzové korenie z
mlynceka

* sof

POSTUP

1. Lososa nakrajame naprie¢ svalovymi vidknami na platky
hrubé 2 - 3 mm.

2. Pripravime si mensi plech na pecenie alebo inu plochu
nadobu, vylejeme don olivovy olej a rozloZime jednotlivo platky
ryby.

3. Pokvapkame ¥ citrénovej Stavy, zalejeme pomarancovou
Stavou zmieSanou s pivom, platky obratime a odloZime
marinovat na 15 minut do chladnicky.

4. Olej zamieSame so zvysSnou citrénovou Stavou, 1 lyZic¢kou
najemno postrihanej pomarancovej a citrénovej kory, Salotku a
koriandrovu viat nakrajame nadrobno, priddme do zalievky,
osolime a okorenime Cerstvo mletym alebo drvenym ruzovym
korenim.

5. Lososa rozlozime na tanier a prelejeme zalievkou

6. Poddvame s raznym chlebom.
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