Hodi sa k pivam z chutovej
kategodrie
Chmelové a horké.

Ambasador
Krusovice Kralovska 12°

Mini kebaby z mletého masa s arabskym chlebom

SUROVINY NA 4 PORCIE

* Hovadzie mleté maso /krk/, 300g

* Cerstvy koriander /vnat/, 3PL

+ Salotka, 2-3ks POSTUP
* Chili jalapeno,nadrobno 2ks

+ Cerstvy strihany zézvor, 2CL
* Prelisovany cesnak, 2 struciky
+ Mlety koriander, 1/2CL

* Rimska rasca, 1/2CL

+ Cierne mleté korenie, 1CL

* Sladkd paprika, 1PL

« Olej 1PL

« Sol, 1CL

* Arabsky chlieb

* BBQ omaécka podla chuti

+ Cerstvy 3alat, 200g

* Drevené ploché Sparadla

Mleté maso s obsahom tuku cca 20 percent vymieSame s koreninami a
Salotkou, je vhodné dbkladne ho premiesat min. 5 minit s pravidelnym
hddzanim cesta do misy (maso ziska hustejsiu konzistenciu a bude lepsie
drzat tvar na ihle). OdloZime na 1 hodinu do chladni¢ky, pri tvarovani
pouzijeme rukavice alebo si ruky oplachujeme studenou vodou. Grilujeme za
obcasného otacania 5 - 6 mindt, tieto malé kebaby mézeme pripravit aj v
grilovacej panvici. Chlieb kratko opecieme a nakrajame na trojuholniky.
Poddvame s malym Saldtom z Cerstvej zeleniny a BBQ omackou podla chuti,
idedlna je pikantna, dochutend koriandrom, medom a limetkovou kérou.
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