Hodi sa k pivam z chutovej
kategodrie
Chmelové a horké.

Ambasador
Krusovice 12%

Nakladané olomoucké tvarozky s cibulou a korenim v oleji

SUROVINY NA 4 PORCIE

* tvar6zky(uprednostnime tvar tyciniek),
200 g

* cibula, 1 ks

* mletd sladka paprika, % CL

* Cierne korenie drvené 10 gul'6¢ok alebo
Cerstvo nahrubo mleté z mlynceka

* bobkovy list, 1 - 2 ks

« drvend rasca, % CL

* sol

* sIneCnicovy olej na zaliatie podla
potreby

* pohar na nakladanie, idealne skleneny
s patentnym uzdverom

POSTUP

1. Tvardzky nakrajame na kusky velké asi 1 x 1 cm do misy, v
ktorej ich mézeme pohodine premiesat.

2. Priddme cibulu nakrajand nadrobno, posypeme mletou
paprikou a zlahka premieSame.

3. Na dno zavaracej flase dame celé Cierne korenie a bobkovy
list, ulozime jednu vrstvu tvar6zkov, posypeme drvenou rascou a
pokracujeme dalSou vrstvou.

4. Zalejeme olejom, nadobu uzatvorime a odlozime na chladnom
mieste.

Ochutndme po 3 dnoch a podla chuti nechame este dozriet.
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