Hodi sa k pivam z chutovej
kategodrie
Chmelové a horké.

Ambasador
Krusovice 12%

Natierka z pivného syra

SUROVINY NA 4 PORCIE

POSTUP
* Pivny syr (romadur, limburger, vyzrety
tilsiter), 180 g 1. Na zmesi masla a oleja orestujeme najemno nakrajanu cibulu.
* Eidam, 80 g Priddme na kocky 10 x 10 mm nakrdjany pivny syr a nahrubo
*» Maslo/olej, 1 PL nastrihany eidam. Kratko opecieme, ochutime prelisovanym
* Cibul'a mensia, 1 ks cesnakom, korenim, mletou rascou a paprikou.
* Cesnak, 2 straciky 2. Ked'je zmes polohustd a Ciastocne roztavend, podlejeme ju
* Pivo KruSovice, 50 - 80 ml pivom (mnozstvo piva zvolime podla zrelosti a tavitelnosti syra)
» Rasca mleta, ¥ Cajovej lyzicky a podusime do odparenia podstatnej Casti piva, ¢im sa chute
* Sladka mletd paprika, Y4 Cajovej lyzicky skoncentrujd. Syr sa nema Uplne rozvarit a konzistencia ma byt
+ Cerstvo mleté trojfarebné korenie krémovo hrudkovitd. Dochutime korenim, pripadne dosolime.
* Listy bielej ¢akanky, 24 ks 3. Vychladenu natierku vytvarujeme dvoma lyZicami a
* Redkovka, jarna cibulka alebo pazitka servirujeme v listoch bielej cakanky s hriankami.
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