Hodi sa k pivam z chutovej
kategodrie
Mierne horke.

Ambasador
Heineken

Pecené papriky na grile plnené balkanskym syrom

SUROVINY NA 4 PORCIE POSTUP

* paprika Cervena kapia alebo klasicka 1. Papriky opecieme na rozpalenom grile zo vSetkych stran
zelena tenkostenna paprika, 8 ks takmer do Cierna, vliozime do nadoby a nechame zakryté

* syr typu feta, 250 - 350 g vychladnut, aby sa sparili.

* biely jogurt, 4 - 6 PL (podla 2. Syr podla potreby rozriedime malym mnoZzstvom jogurtu na
konzistencie syra) hustotu bryndze a ponechdme pri izbovej teplote.

* petrzlenova vnat hladkolistd, 2 PL 3. Ocistime cesnak a nakrajame ho na tenké platky. Petrzlenovu
¢ cesnak, 2 struciky viat nakrajame najemno.

* olivovy olej panensky, 8 - 10 PL 4. Vychladnuté papriky zbavime Ciernej Supky, stopiek a

* korenie Cierne Cerstvo mleté jadrovnikov, naplnime syrom a uloZime na misu. Posypeme

platkami cesnaku a vhatkou, okorenime a podla potreby osolime
a prelejeme olivovym olejom.

Podavame s bielym chlebom.
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