Hodi sa k pivam z chutovej
kategodrie
Chmelové a horké.

Ambasador
Krusovice 12%

Rychla zivanska s grilovanymi zemiakmi

SUROVINY NA 4 PORCIE

* bravCova panenka, 300 g

* kuracie prsia alebo kuracie stehno
vrchné bez koze a kosti, 300 g

* brav¢ova mast, 2 PL

* (ldend slanina, 80 g

* (idend klobasa, 120 g

* cibula mensia, 4 ks

* cesnak, 4 struciky

» zemiaky uvarené v Supke, 500 g
* brav¢ova mast, 1 PL

* Cili papricka Cerstva, 4 ks

* korenie Cierne Cerstvo mleté

* petrzlenova viat hladkolistd, 2 PL
* cibula Cervend, 1 ks

* sof

POSTUP

1. Maso nakrajame na platky hrubé asi 0,5 2 x 3 cm, cibulu na
osminky, slaninu na platky 2 x 3 cm, klobasu na kolieska,
cesnak na platky a zemiaky v Supke na polovice.

2. V hibsej a Sirokej panvici (vhodny je aj kvalitny hrubostenny
wok) rozpdalime mast a prudko opekdme slaninu, cibulu a maso
za pravidelného miesania. Teplota nesmie klesnuit, aby maso
nezacalo pustat Stavu a nezacalo sa dusit.

3. Po 5 minutach priddme klobasu, osolime, okorenime,
ochutime cesnakom a eSte kratko opecieme. Zmes mézeme
zabalit po jednotlivych porcidch do alobalu a udrziavat v teple na
grile pocas grilovania zemiakov.

4. Zemiaky potrieme jemne na reze mastou, osolime a grilujeme
z oboch stran. Pocas grilovania ich pootoc¢ime o 90 stupriov, ¢im
vytvorime efektnd mriezku. Potom ich oto¢ime na druhd stranu
a nechame pripiect aj Supku.

5. Zivansku dekorujeme kolieskami ¢ervenej cibule a podla chuti
aj Cerstvou Cili papri¢kou a posypeme petrzlenovou viatou.
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