Hodi sa k pivam z chutove;j
kategorie
Chmelové a horké.

Ambasador
Krusovice 12%

Sosovicova pastéta v platkoch mrkvy, s hubami a
omackou z pecenej salotky

SUROVINY NA 4 PORCIE

+ Sodovica varend, 250 g /130 g sucha/
» Mrkva /50 g do SoSovice + na platky do
formiciek/, 1 - 2 ks

* Olej na vymastenie formiciek

* Syr Udeny ostiepok, 50 g

* Vajce, 1 ks

* Pecivo, 2 ks

* Smotana sladka 33 %, 70 ml

* Cesnak, 2 struciky

* Cibula, 1 ks

* Maslo, 3 PL

* Muskatovy kvet, 1/4 CL

* Listky tymianu, 1 CL

* Sol, mleté Cierne korenie

* Ragu:

+ Salotka, 150 g

» Cerstvé huby /hliva, $ampifiény.../, 400
g

* Olej, 1 PL

* Maslo, 1 PL

* Cesnak, 1 - 2 struciky

* Sol, Cerstvé mleté Cierne korenie

« Cerstva viat /kerblik, petrZlen/

POSTUP

1. Mrkvu nakrajame Skrabkou na tenké platky, 50 g dame do
SoSovice. Platky blansirujeme vo vriacej vode 5 sekdnd,
ochladime v studenej vode. Formic¢ky vymastime olejom a
vystelieme platkami mrkvy az cez okraj.

2. Soovicu namocime na 15 minGt do horlcej vody, zlejeme,
ddme varit v Cistej osolenej vode s 50 g mrkvy pokrajanej na
kolieska a 1 bobkovym listom.

3. Cibul'u nakrajame nadrobno, restujeme na masle dozlatista a
na zaver priddme cesnak nakrajany na platky. Pecivo nakrajame
na kocky, prelejeme smotanou, priddme vajce a premieSame.

4. Uvarenu SoSovicu scedime, ¢ast vody odloZime a spolu so
syrom a pecivom pomelieme najemno.

5. Naplnime formicky, prekryjeme presahujicimi platkami mrkvy
a ddme piect do riry na 30 minut pri teplote 150 °C.

6. Salotku a huby nakrajame na polovice/stvrtiny podla velkosti,
malé nechdme vcelku. Salotku opecieme na rozpalenom oleji,
osolime, po 2 minutach pridame huby a prudko opekame este 4
- 5 minGt. Huby nesmu pustit vela Stavy, aby sa nezacali dusit.
Priddme cesnak nakrajany na platky, cerstvé mleté korenie,
kratko opecieme, priddme maslo, podla potreby 2 - 3 lyZice
vody z varenej SoSovice, vhat, premieSame, odstavime. Upecené
pastétky vyklopime z formiciek a podavame s horucim ragu.
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