Hodi sa k pivam z chutovej
kategodrie
Chmelové a horké.

Ambasador
Krusovice Kralovska 12°

Steak z krkovicky s mexickym korenim

SUROVINY NA 4 PORCIE
* Bravcova krkovicka, 600g POSTUP

* Zmes korenia Mexico
* Olej

* Tortilla

* Kukurica sterilizovana bez nélevu, 120g
* Syr Chedar

* Cesnak

* Sol

* Paradajka, 120g

* Chili jalapeno

* Cibula

* Koriander Cerstvy, 3PL
* Limetka stava

Krkovic¢ku potrieme korenim a olejom a nechame pri izbovej teplote odlezat
2-3 hod. Tortilu/ len polovicu/
posypeme hrubo strihanym syrom a kukuricou, prelozime na polovicu.
Suroviny na pico de gallo nakrdjame najemno,

premieSame s limetkovou Stavou a nechame v chlade odlezat 2-3 hod.

Krkovicku grilujeme 5-6 min z gazdej stran, Quesadilu/naplnen tortilu/
obojstranne asi po 1 min. Podavame s hortcou
nakrajanou quesadilou, limetkou a salsou pico de gallo.
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