Hodi sa k pivam z chutovej
kategorie
Tazké a korenisté.

Ambasador
Edelweiss

Thajsky salat s hovadzim masom

SUROVINY NA 4 PORCIE

» Hovadzi flank alebo rump steak, 600g
¢ Cesnak, 4 straciky

 Zazvor Cerstvy, 1PL POSTUP

* Cibula, 2ks

« Cili papri¢ka ¢erstvd, 3ks Pripravime marinddu z nadrobno nasekanych a premieSanych surovin v

* Cukor, 3PL riadku 18-25.Maso marinujeme 2-3 hod v chladnicke, pred grilovanim

* Sojovd omacka, 7PL vyloZzime a nechame zohriat na kuchynsku teplotu.Grilujeme z oboch strén
* Limetkova Stava, 7PL podla pozadovaného stupiia prepecenia, idedlne medium, po ugrilovani

* Sezamovy olej tmavy, 2PL nechame odstat cca 5-8 min a nakrajame na

+ Salat platky.

* Ryzové rezance, 30g

* Listové Salaty Rezance prelejeme hordicou osolenou vodou, alebo ak pouzijeme typ

* Uhorka Salatova, 1ks potrebny varit vopred uvarime.Teplé a precedené premieSame s malym

* Redkovka mnozstvom hnedého sezamového oleja. Suroviny na Saldt premieSame so
* Mata Cerstva, 1 hrst zvySnou marinddou z masa, priddme rezance, maso a Cerstvé bylinky

* Koriander listy, 1 hrst

* Bazalka listy

* Opeclené arasidy, 4PL

* Sezam ¢ierny - semienka, 1CL
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