Hodi sa k pivam z chutovej
kategodrie
Sladké a ovocné.

Ambasador
Desperados

Tvarohové knedlicky s glazovanymi jahodami v mede s
citronovym Radlerom a medovkou

SUROVINY NA 4 PORCIE

* tvaroh hrudkovy, 750 g

* krupica detska, 210 - 240 g
* vajce, 3 ks

* cukor praskovy, 3 PL

* sol, % CL

* jahody, 30 - 40 ks

* med, 3 PL

* medovka Cerstva, 4 vetvicky
* pivo Zlaty Bazant Radler Citrén, 80 -
100 ml

* maslo, 4 PL

POSTUP

1. V dostatocne velkom hrnci ddme ohrievat vodu na varenie
knedliciek.

2. Vajcia rozbijeme, oddelime bielky a vyslahdme tuhy sneh.

3. Krupicu, tvaroh, Zitky, cukor a sol dokladne premie3ame. Na
zaver zl'ahka primieSame sneh z bielkov.

4. Mokrymi rukami alebo v hygienickych rukaviciach
vytvarujeme knedli¢ky, vliozime do vriacej vody a varime cca 4 -
5 minut.

5. Medzitym zohrejeme vo vacsej panvici med. Priddme ocistené
jahody, vacsie jahody prekrojime na polovice alebo na tretiny,
podlejeme polovicou piva, priddme vetvicky medovky a kratko,
ale intenzivne nechdme prehriat. Podla potreby dolievame pivo,
aby sme ziskali malo hustej Stavy.

6. Medovku vyberieme. Servirujeme horuce s knedlickami,
preliate maslom, podla chuti méZzeme posypat praskovym
cukrom.
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