Hodi sa k pivam z chutove;j
kategorie

Sladové s intenzivnou
chutou.

Ambasador
({ Corgon 4-sladovy
sr

Udeny losos s képrovo-smotanovym krémom

SUROVINY NA 4 PORCIE POSTUP

+ Udeny losos platky, 100 g 1. Syr vylozime z chladni¢ky hodinu pred pripravou, aby sa

* Smotanovy syr 25 - 30 % tuku (Lucina, [ahSie rozotieral. ZamieSame s nakrajanym koprom.
mascarpone), 65 g 2. Chlieb nakrajame na malé kocky 2 x 2 cm s vyskou 1,5 cm.
« Cerstvy kdpor nakrajany najemno, 1 Na kazdiu kocku dame 1 Cajovu lyzi¢ku képrového krému.
polievkova lyzica + nepokrajany (na 3. Lososa nakrajame alebo trhdme rucne na platky. Z nich
dekoraciu) tvarujeme chutovky.

« Cierny razny chlieb, 50 g 4. Ozdobime képrom, poddavame chladené, s napichovadlom

alebo na lyzicke.
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