Hodi sa k pivam z chutove;j
kategorie
Tazké a korenisté.

Ambasador
Edelweiss

Zapecena hruska s vonou bazového kvetu, orechovou
pinkou a sipkovou omackou

SUROVINY NA 4 PORCIE

* Hruska, 2 ks

* Cukor krystal, 2 + 4 PL

* Bazant Radler

* Citrén-Baza-Mata, 400 ml

* Badian, 1 ks

* Vlasské orechy mleté, 120 g
* Maslo, 1 PL

* Mlieko, 50 ml

¢ Cukor praskovy na posypanie
« Sipkovy lekvar, 4 PL

* Sipky susené /mozeme vynechat/, 10
ks

POSTUP

1. Hrusky oSupeme, prekrojime na polovice a vyberieme
jaderniky.

2. Varime v pive Bazant Radler so 4 lyZicami hnedého cukru a
celym badianom 15 minut alebo az kym nie si makké.

3. Orechy kratko opecieme na masle s 2 PL hnedého cukru,
zalievame postupne mliekom az uvarime hustu pinku.

4. NapInime hrusky, posypeme praskovym cukrom a zapecieme
v rire zapnutej len na vrchny ohrev, kym cukor neskaramelizuje.
5. Medzitym prevarime v 200 ml tekutiny, v ktorej sa varili
hrusky, susené Sipky a zredukujeme na 2/3 mnozstva.
Precedime a rozvarime so Sipkovym lekvarom na hustotu
omacky.

6. Do pripravenej omacky naservirujeme zapecenu hrusku a
podavame.
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